KOKKEN
TJANSEN

SYLTEDE
GULERODDER

Sadan gor |

1. Rens og skreel gulerpdderne. Ingredienser

2. Skeer ende og top fra. g —

3. Tyndskreel gulerpdderne og leeg dem i rene glas. . .

4. Kog lagen med valgte krydderier til sukkeret er oplgst. TilSglasa0,51:

5. Heeld lagen over gulergdderne, sa den deekker helt. 1 kg gulerpdder

6. Luk laget til pa glasset. 54l

7. Stilles pa kol, nar glasset dbnes. 2blecidereddike
5 dl sukker
5dlvand
Krydderier
Tilsmagning
Fx enebeer,

laurbeerblade,
peberkorn, anis,
korianderfrg, chili

Spises til
Salater

Hotdogs

Burgere

Ost og polse

Pa
rugbredsmadder

o0
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bedre mad tilelle Vi statter gode liv efterskolerne



