KOKKEN
TJANSEN

AEBLECHIPS

Sadan gor |

1. Teend ovnen pa 120 grader.

2. Skyl eblerne og fiern stilk og blomst.

3. Skeer aeblerne i tynde skiver, fx pé et mandolinjern.

4. Lav en blanding af kanel og salt. .

5. Gnid de tynde skiver af eble mod hinanden i blandingen. Ingredienser
Veer forsigtig, sé de tynde skiver ikke gar i stykker.

6. Leeg de krydrede skiver pa en bageplade og bagi 20-30 2 kg eebler
min. Kanel

7. Vend skiverne og bag dem igen i 20-30 min. Bagetiden Salt

forlaenges, hvis skiverne er tykke.
8. Opbevar eeblechipsene i en lufttaet beholder, s de holder
sig sprode og leekre.
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